
5,85

5,85

11,95

8,95

14,95

8,95

3,95

Tapas classiques

Croquettes de crevettes de Palamós, 
ailloli rouge (2 unit)

Croquettes végétalienne de ceps, mayo 
végétalienne au persil  (2 unit)

Sélection de fromages catalans de 
proximité avec confiture de saison

Ragoût de chorizos, mousse de bière 
torréfiée, , pain croustillant, “piparras”

Assiette de jambon ibérique affiné 18 
mois (80gr) 

Saucisson ibérique (80gr)

Pain de coca à la tomate



6,95

6,95

7,95 

7,95

10,95

Tapas végétariennes

Pommes de terre bravas bio
(*option sauce végétalienne +0,25) 

Poivrons “padrón” bio

Carottes mijotées et glacées, houmous de 
carotte, émulsion d’orange au sumac, 
câpres frites, ciboulette fraîche ciselée  

Steak de céleri-rave rôti légèrement 
caramélisé, noix, condiment chimichurri, 
citron, herbes de saison

Stracciatella de burrata, betterave en deux 
textures aromatiques, pesto de pistache et 
basilic, noix torréfiées



8,95

13,95

9,99

14,95

Tapas de poisson

3 toasts de pain fin, anchois de la Costa 
Brava, crème de fromage et ail rôti, sauce 
de tomates cerises confites, ciboulette 
fraîche

Poulpe confit saisi à la plancha, purée 
rustique de pomme de terre et blettes, 
réduction de vin rouge et vinaigre de 
Xérès, chips d’ail croustillantes

Gambas grillées, sauce Thaï aux 
cacahuètes, légumes de saison marinés, 
cacahuètes grillées

Tartare de thon albacore mariné à la 
sauce nam jim, romarin fumé, couscous 
perlé, mangue, concombre et radis



12,95

15,95

8,95

9,95

Tapas de viande

Joue de porc confite à basse 
température, émulsion crémeuse à l’ail 
noir, salade tiède de lentilles, 
croustillant ibérique

Filet de bœuf, parmentier de PDT bio, 
sauce au Porto, jeunes pousses et ail 
frit croustillant

Saucisse paysanne, haricots blancs 
sautés à l’ail et au persil, huile 
d’anchois, croustillant aromatique 
avec une touche de citron

Cuisse de poulet désossé, sauce “mole 
poblano”, épi de maïs grillé, chips de 
manioc, pousses de saison



9,45

Riz (tapas)

Notre vérsion de la paella à l’encre de sèiche, 
calamars, émulsion d’ail rôti

Pâte (tapas)

Raviolis maison à la truffe dans une sauce 
crémeuse à la truffe, parmesan et sauge 

Canelon (95 gr) de boeuf et foie, 
béchamel truffée

12,95

Service de pain: 1,25 € par personne  (pain à volonté)

tous les prix incluent la TVA

8,95
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