bienvenidos |

En el restaurante Sensi Bistro podréis disfrutar de lo tradicional
que ofrece un bistro pero con un toque de modernidad.

9,
\/ Rodeados de wunas preciosas paredes de piedra en pleno

\ corazén del gético, podréis disfrutar de unas deliciosas tapas
mediter-rdneas con un toque francés en las que se mezcla
S——" e e, . .
tradicién y modernidad en un ambiente acogedor, amable y
creativo al mismo tiempo.
Sin olvidarnos del maravilloso equipo Sensi que esta
totalmente disponible para ayudaros, recomendaros y
haceros pasar una velada inolvidable.

desde 2013

N

ubicacion

CALLE REGOMIR 4
BARCELONA 08002

19:30 - 00:00

MENU de COMIDAS
Bon appétit!

teléfono : (0034) 931 799 545 WWW.SENST.ES

siguenos en Instagram - tag @sensigroup

todos los precios incluyen el IVA



tapas clasicas |

Croquetas de cochinillo y manzana con alioli verde (2 unid.) 425
Croquetas de "pollo al ast" veganas, spicy mayo vegana (2 unid.) 425
Surtido de quesos catalanes KM.0 con mermelada de temporada 9,95
Tortilla de patatas trufada de huevos ECO y mayonesa de ceps 6,00
Plato de jamén paleta ibérica (80 gr) 12,95
Salchichén ibérico (80gr) 7,50
Pan de coca con tomate 3,30
tapas vegetarianas|

|
Patatas bravas ECO 5,75
(*Opcién salsa vegana +0,25)
Pimientos del padrén ECO .45
Tarta Tatin de verduras y nueces caramelizadas, quenelle de 6,45
remolacha y cebollin
Soufflé de calabaza KM. 0 y fondue de queso 293
Verduras de temporada asadas, baba ganoush y jugo de cebolla 5,95

confitada

Pan: 1,00 / Pan con tomate: 3,30



tapas de carne |

Filete de buey, reducciéon de vino tinto, setas salvajes y
puré de patatas ECO

Presa ibérica, salsa demiglace de hinojo, mousse de boniato
KM. 0

Pollo al "estilo Indio" con yogurt de cilantro y arroz de canela

Choricitos glaseados con salsa barbacoa, calvados
y manzanas

tapas del mar|

Crudo de lubina, jugo de jengibre y lima, pimientos de
padrén ECO

Salmén mi-cuit, pesto de aguacate y pistachos, cerduras
marinadas

Gambas con coliflor en dos versiones, salsa de langostinos

Salteado de mejillones de roca, salsa cremosa de vino
blanco y perejil

13,95

12,45

9,95

7,95

I1,95

10,95

8,95

7,50

arroz (tapas) |

Risotto de tinta de calamar, calamar, emulsidon de

7-95
ajo asado
pasta (tapas)
Raviolis artesanos de trufa, crema de parmesano y aceite de 8,05
trufa
Canelén ( 95 gr) de brandada de bacalaocon bechamel 6.45

citrica





