
4,95

4,95

10,95

7,25

13,95

7,75

3,95

Tapas classiques

Croquettes de cochon de lait et pommes 
avec chutney d’oignons (2 unts)

Croquettes “poulet roti” et mayo curry 
végétalienne (2 unit.)

Sélection de fromages catalans de 
proximité avec con iture de saison 

Mousse de chorizo, œuf bio cuit à basse 
température, pain croustillant

Assiette de jambon ibérique affiné 18 
mois (80gr)

Saucisson ibérique (80gr)

Pain de coca à la tomate



6,75

6,45

9,95

6,75

6,90

Tapas végétariennes

Pdt Bravas BIO
(*option sauce végétalienne +0,25) 

Poivrons “padrón” BIO

Burrata stracciatella, ragoût d'aubergine 
de proximité, roquette, câpres, huile de 
basilic

Chou rouge rôti, réduction de jus de 
poireau confit, amandes sautées, raisins 
secs et pomme verte

Panais confit de proximité, purée de 
chou-fleur et curcuma, jus d'oignon rôti, 
chips de pois chiches 



8,00

12,95

9,95

13,95

Tapas de poisson

Sautés de couteaux , sauce type 
ceviche « leche de tigre » , huiles 
d’agrume

Gravlax de saumon infusé au café, 
sauce “ajo blanco”, huile de 
ciboulette, concombre “pickles”

Poisson du jour, sauce beurre blanc 
truffé, « espuma » de petits pois, 
échalotes confites

Poulpe confit, duo d'aïoli, paprika et 
encre de seiche, artichauts sautés 



9,95

12,95

8,95

14,55

Tapas de viande

Filet mignon de porc fumé, celeri-râve  de 
proximité en 2 textures, sauce Moscatel

Agneau braisé à basse température, jus de 
cuisson au cumin, aubergine fumée de 
proximité, épinards sautés

Cuisse de poulet désossée et rôtie, sauce a 
la bière toasté, carottes de proximité en 3 
textures

Filet de bœuf, sauce chimichurri, cake de 
polenta, asperge verte de proximité 



8,95

Riz (tapas)

Riz espagnol « meloso » terre et mer (porc 
et calamar), aïoli de gambas  

Pâtes (tapas)

Raviols frais à la truffe, crème de 
parmesan, huile de truffe

Canelon (95 gr) de boeuf et foie, béchamel 
truffée 

9,95

Pain P/P: 1,10

tous les prix incluent la TVA

6,95


	Blank Page



