
4,95

4,95

10,95

7,95

13,95

7,75

3,95

Tapes clàssiques

Croquetes de gambots amb all i oli de 
alfàbrega (2uts)

Croquetes de “pollastre a l’ast” veganes,  
mayo vegana de curri (2 uts) 

Assortiment de formatges catalans Km.0 
amb melmelada de temporada

Xoricets, salsa de mel, mostassa antiga, 
farigola i caviar de poma

Plat de pernil ibèric curat 18 mesos (80 gr) 

Salchichón ibèric (80gr)

Pa de coca amb tomàquet



Patates braves ecològiques
(*opció salsa vegana +0,25) 

Pebrots de padró ecològics

Burrata straciatella, ragú d'albergínia 
Km.0 rúcula, alcapares, oli d'alfàbrega

Ragú d’albergínia Km.0, ruca, tàperes i oli 
d’alfàbrega

Carpaccio de remolatxa Km.0 encurtida, 
emulsió de formatge de cabra, nous i 
cruixent de quinoa

Apinap Km.0 confitat, salsa tandoori, 
saltejat de dàtils i ametlles, brots de 
temporada

6,75

6,45

9,95

6,25

6,85

Tapes vegetarianes

6,85



Filet de vedella, brou de carn a la 
farigola, puré de col llombarda, porros 
Km.0 rostits

Galta de porc, cuita a Baixa 
temperatura, salsa demi-glace 
infusionada amb pebre rosa, carxofa 
saltejada i cruixent

Pollastre a l’estil hindú amb iogurt de 
cilantro i arròs de canyella

“Vitello tonnato”, fines lamines de 
vedella rostida, salsa cremosa de 
moniato, anxova i tàperes i pa cruixent

14,55

12,55

9,95

8,95

Tapes de carn



Pop glacejat amb pebre Vermell de la 
vera, puré de colrave, emulsió de olives

Tataki de tonyina al sèsam, salsa miso i 
llima, emulsió d’alvocat i rave daikon 

Gambes a la plantxa, pèsols cremosos, 
salsa de cacauets, edamames saltejats

Saltejat de musclos de roca, salsa de pebre 
vermell fumat i herbes fresques

13,95

12,95

9,95

8,00

Tapes del mar



Arròs melós de verdures, calamars i 
salicòrnies, all i oli de tinta de calamar 

8,95

Aross (tapes)

Raviolis artesans de tòfona, crema 
de parmesà i oli de tòfona

Caneló (95 gr) de vedella i foie amb 
beixamel de tòfona

Pasta (tapes)

9,95

6,95

Pa P/P: 1,10 

tots els preus inclouen IVA




